
· Cuchilla de 250 mm de acero al cromo.

· Base de aluminio anodizado para un mejor 
proceso de limpieza. 

· Perillas de aluminio que proyectan una mejor 
presentación e higiene. 

· Cuenta con sensor de plato protector de cuchilla
para evitar accidentes.

· Ideal para corte de carnes frías, embutidos y
quesos suaves. 

RPK-250BL

Rebanadora de banda comercial  



AFILADOR DE CUCHILLA
Para cortes limpios y consistentes.

PROTECTOR DE CUCHILLA
Evita accidentes durante la limpieza.

PROTECCIÓN TÉRMICA
Prolonga la vida del equipo.

PIEZAS FÁCILMENTE DESMONTABLE
Reduce el tiempo para la limpieza.

GUARDA DEDOS DE PLASTICO  
Previene accidentes durante el rebanado. 

RPK-250BL

Rebanadora de banda comercial 

Ciclo de trabajo: 30 min de trabajo, 20 min de descanso

Vista frontal

Vista lateral

Vista superior

Motor 1/5 HP  (150 watts)

Voltage 110 Vac

Frecuencia 60 Hz

Cuchilla 250 mm de acero al cromo

Espesor de corte 0.2 - 12 mm

Capacidad de corte 19 x 17 cm

Peso neto 16.4  kg

Peso con empaque 18.6  kg

39.2 cm

35 cm

24.5 cm

47.7 cm

38 cm


