DRAGO ¥

FG-20

FREIDOR A GAS
DE 20 LITROS

Caracteristicas Generales:

* Freidor a gas de 20 litros.
* Tina de acero inoxidable de larga duracion con acabado liso para facilitar la limpieza.
* Deflectores de calor de alta duracién al interior de los tubos para incrementar la eficiencia.
* Piloto permanente con encendido electronico que evita el encendido cada vez que se usa el freidor.
» Termostato que mantiene la temperatura seleccionada automaticamente.

« Valvula pilostatica de control principal para mayor seguridad.

* Frente, tina, costados y chimenea en acero inoxidable.

« Patas ajustables de acero inoxidable.

» 2 canastillas niqueladas de gran capacidad.

« Valvula inferior de Acero Inoxidable, (1000 WOG) para el facil drenado del aceite.

* Quemadores de fundicién de alta eficiencia.

» Capacidad de 20 a 22 litros de aceite.



DIMENSIONES GENERALES
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*Acotaciones en mm

Instalacion de conexién al gas:

* Equipos a baja presion

* Presién requerida gas Ip 11” Columna de Agua

* Presién requerida gas natural 5” Columna de Agua

* Entrada principal de gas 1/2” npt macho.

» Consumo total del equipo: 90,000 BTU's/Hr (1.02 m3/Hr).

PESO DEL EQUIPO
MEDIDAS DEL EQUIPO ENHUACALADO
CODIGO PESODEL EQUIPO ENHUACALADO
(KG) (KG) ANCHO mm LARGO mm ALTO mm
FG-20 64 85.5 600 910 1220
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